KLEIN\CATERING

WIR KOCHEN FUR KOLN

Ergdinzen Sie Ihr Biiffet mit unseren veganen Speisevorschléigen:

Vorspeisen:

Eingelegtes mediterranes Gemiise
Krduter-Grillkése mit Gurken-Tomatensalat
Vegane Schinkenrélichen
Veganer Mozzarella mit Tomaten und frischem Basilikum
Rote Beet Carpaccio in Wildkrdutermarinade mit Walnusskernen
Kartoffelsalat mit Radieschen und Ruccola
Veganer Heringssalat
Sifkartoffel-Kichererbsensalat
Linsen-Gemiisesalat mit Sour Cream
Bunter Salat mit veganen Késenocken
Fingerfood:
Soja-Hackbdllchen / Soja-Schnitzelspiefschen mit Gurkenstiickchen
Auberginenpdckchen mit Rduchertofu
Vegane Bldtterteigtaschen mit Spinat
Tofu-Knusper-Nuggets
Gefiillte Pfannkuchenbeutel mit Herbstgemiise
Salat-Réllchen mit Mango-Senf
Gebackene Sandwichréllchen

Kleine Wraps mit Spinat, Petersilienpesto und Bohnencreme

Inhaberin: Michaela Klein
Liebigstrafie 120 50823 Ké6In Telefon: 0221-1707424/25 Fax: 0221-1707423
www.kleins-catering.de
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WIR KOCHEN FUR KOLN

Suppen:
Klassische Gemlisesuppe
Vegane Kdse-Lauchsuppe mit Sojahack
Kartoffel-Cremesuppe mit Minze und Koriander
Sauerkraut-Paprika-Suppe
Méhren-Kokossuppe mit frischem Ingwer

Hauptspeisen:

Frische Kartoffelpuffer mit Apfelmus und Riibenkraut
,Rheinischer Sauerbraten” (aus Dinkelseitan) mit Rotkohl und Spditzle
Griinkern-Bratlinge auf pinkem Sauerkraut
Vegane Gemlise-Lasagne
Gemdiisespiefse mit Rduchertofu dazu Cous-Cous Kroketten mit Rosmarin
Bandnudeln mit Spinat, Champignons, Cashewkernen und Mandelmilch
Vegane Schaschlikpfanne mit Kartoffeln
Vegane Quiche mit verschiedenen Gemiisesorten
Chili sin Carne mit Reis
Dessert:

Rote Griitze mit Soja-Vanillesauce
Quinoa-Auflauf mit Kirschen
Milchreis mit Kokosmilch und Mangopliiree

Vegane Schokomousse mit Friichten

Inhaberin: Michaela Klein
Liebigstrafie 120 50823 Ké6In Telefon: 0221-1707424/25 Fax: 0221-1707423
www.kleins-catering.de



